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MenùMenù
AntipastiAntipasti

Carrozza di bufala e crema di ricotta di pecora 

su salsa di pomodoro 14€

Impepata di cozze 14€

Gamberi* al rosmarino su vellutata di ceci 16€

Polpo* olive taggiasche, pomodori sicilia e

 parmantier di patate 17€

Tartar di tonno al gin zero e pepe rosa con

 julien di verdure 18€

Tagliere del contadino 14€



PrimiPrimi
Spaghetto allo scoglio* con pachino 17€

Pacchero al ragù di polpo* 17€

Tonnarello cozze e calamari con 

crema di pecorino 16€

Risotto ai gamberi* con pistacchio e burrata 17€

Ravioli di borragine* con vongole, 

pomodorini confit e salicornia 18€

Penne al pomodoro o ragù 10€



SecondiSecondi
Cacciucco* alla livornese (piatto unico) 28€

Frittura totani e gamberi* 17€

Frittura totani e gamberi* più paranza 18€

Frittura paranza 20€

Orata o branzino all’isolana 20€ 

Tonno alla piastra con pesto di melanzana e 

menta, cipolla caramellata 20€

Polpo* croccante su crema di fave bianche e 

salicornia 19€

Calamari e gamberoni* alla griglia 18€

Tagliata di manzo con verdure alla griglia 18€

Carne salada con trevisano, noci, uvetta e 

aceto balsamico 16€

*Il prodotto può essere all’origine congelato, per il libro degli allergeni chiedere al personale

(300 - 400 gr)



ContorniContorni
Insalata mista 5€

Patate fritte 5€

Verdure alla toscana 5€

DessertDessert
Dolci del girono 6€

(chiedere al personale)

LiquoriLiquori
Amaro - Grappa 5€

Rum - Whiskey Riserva da 7€ a 10€

Cocktail da 7€ a 12€

Coperto 2,50€



BarBar
Acqua Naturale 2,50€

Acqua Gassata 2,50€

Bibite 3€

Caffè 2€

Caffè corretto 2,50€

Decaffeinato 2,50€

Sorbetto 5€

Birra Piccola 3€

Birra Media 5€

Birra in bottiglia (0.33) 4€

Calice di vino o prosecco 5€


